PLANGGER'S Bio Sennkése - Felsenkeller gereift
Osterreichischer Schnittkase, aus Heumilch
mindestens 50 % Fett i.Tr.

GenieRer schatzen ihn als einfache Kostlichkeit
fiir zwischendurch genauso wie als Grundlage
fir raffinierte Kasegerichte. Kasesalat, Fondue,
Toast’s,

Weinempfehlung: kraftiger weiRer Bordeaux,
Chardonnay, trockener Riesling oder ein
trockener Sherry.

PLANGGER'S Bio Bockshornkleekase -
Felsenkeller gereift

Osterreichischer Heumilch Schnittkise,
mindestens 55 % Fett i.Tr. mit Bio-Rahm
GenielRer schatzen ihn als einfache Kostlichkeit
fiir zwischendurch genauso wie als Grundlage
fir raffinierte Kasegerichte. Kasesalat, Fondue,
Toast’s,

Weinempfehlung: Leichter, lebhafter WeiBwein.

PLANGGER'S Bio Rahmkase - Felsenkeller gereift
fein, rahmig, mild bis pikant

Osterreichischer Schnittkise, mindestens 55 %
Fetti.Tr.

Genieler schatzen ihn als einfache Kostlichkeit
fiir zwischendurch genauso wie als Grundlage
fiir raffinierte Kasegerichte. Kasesalat, Fondue,
Toast’s,

Weinempfehlung: Leichter, lebhafter WeilRwein.

PLANGGER'S Bio Blue

mild stiBlich bis pikant rein und vollmundig
Osterr. Heumilch Schnittkase mit Blauschimmel,
mindestens 50 % Fett i.Tr.

GenielRer schatzen ihn als einfache Kostlichkeit
fiir zwischendurch aufs Brotzeitteller und zu
raffinierte Kasegerichte.

Weinempfehlung: Gehaltvoller alter Oloroso




PLANGGER'S Bio Tiroler Bergkase - Felsenkeller
gereift

Osterreichischer Heumilch Hartkise, mindestens
50 % Fett i.Tr.

Genielier schatzen ihn als einfache Kostlichkeit
fur zwischendurch genauso wie als Grundlage
fur raffinierte Kasegerichte. Kasesalat, Fondue,
Toast’s

Weinempfehlung: ein reifer, feiner, weiller
Bordeaux.
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Osterreichischer Heumilch Schnittkise,
mindestens 50 % Fett i.Tr.

Genieler schatzen ihn als einfache Kostlichkeit
fiir zwischendurch genauso wie als Grundlage
fir raffinierte Kasegerichte. Kasesalat, Fondue,
Toast’s,

Weinempfehlung: diese Kasesorten
harmonieren gut mit feinem roten Bordeaux
oder Cabernet Sauvignon sowie groRen
Shirazweinen.

PLANGGER'S Bio Tilsiter - Felsenkeller gereift
fein / voll-aromatisch

Osterreichischer Heumilch Schnittkése,
mindestens 50 % Fett i.Tr.

Genieler schatzen ihn als einfache Kostlichkeit
fiir zwischendurch genauso wie als Grundlage
fiir raffinierte Kasegerichte. Kasesalat, Fondue,
Toast’s

Weinempfehlung: ein kréaftiger, fruchtiger,
weiller Bordeaux, Riesling,

PLANGGER'S Bio Stangen Tilsiter - Felsenkeller
gereift

mild-aromatisch

Osterreichischer Heumilch Schnittkise,
mindestens 50 % Fett i.Tr.

GenieRer schatzen ihn als einfache Kostlichkeit
fiir zwischendurch, Kaseplatten, Kasesalat,
Toasts,

Weinempfehlung: Leichter, lebhafter Weiwein




PLANGGER'S Bio TIROLER Reibkése - Felsenkeller
gereift

mild-aromatisch

Osterreichischer Hartkase aus Heumilch,
mindestens 50 % Fett i.Tr. ( gemischt 70 % Bio
Bergkase 30 % Bio Emmentaler)

Genieler schatzen ihn als einfache Kostlichkeit
fur zwischendurch genauso wie als Grundlage
fur raffinierte Kasegerichte. Kasesalat, Fondue,
Toast’s,

Weinempfehlung: diese Kasesorten
harmonieren gut mit feinem roten Bordeaux
oder Cabernet Sauvignon sowie groRen
Shirazweinen

Bio Tiroler Emmentaler - mild,nussig
Osterreichischer Hartkase, mindestens 45 % Fett
i.Tr.




